
Boğaz’ın kıyısında,
size özel bir ayrıcalık.
Ocakbaşı lezzetlerini, özenle hazırlanan sofralarımızda 
Boğaz manzarasıyla buluşturuyoruz.
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0 537 727 47 47 parocakbasi www.parocakbasi.com

Emirgan, Sakıp Sabancı Cad. No:14/A Sarıyer / İstanbul

İstanbul Barosu üyelerine özel

*İndirim, baro kimlik kartının aslını ibraz eden İstanbul Barosu üyelerine uygulanır.





Ocak, bizim için yalnızca pişirme alanı değil;

ürünün en doğru haliyle ifade bulduğu yerdir.

Par Ocakbaşı’nda her tabak, geldiği yörenin karakterini koruyarak,

doğru ürün ve ustalıkla hazırlanır.

Geleneksel olanı olduğu gibi değil,

bugünün diliyle, özenle yorumluyoruz.



Par Ocakbaşı, Anadolu’nun köklü ocakbaşı kültürünü, yöresinden temin edilen nitelikli ürünlerle bir

araya getirerek İstanbul Boğazı’nın özel bir noktasında modern ve şık bir atmosferle sunar. Geleneksel

lezzetleri çağdaş bir yaklaşımla yorumlayarak, dengeli ve rafine bir deneyim yaratır.

Konseptini, klasik ocakbaşı geleneğini daha konforlu ve sofistike bir yapıyla yeniden ele almak üzerine

kurar. Menü; Gaziantep, Antakya ve Çukurova gibi güçlü gastronomi bölgelerinden gelen ürünlerle

şekillenir, ocakbaşı deneyiminin merkezinde ise Adana usulü hazırlanan etler yer alır.

Mutfak yaklaşımı; doğru ürünü doğru yerden temin etmek ve özüne sadık kalarak işlemek üzerine

kuruludur. Yerel ve mevsimsel ürünlerin ön planda olduğu bu yapı, doğallık ve yüksek kaliteyi merkeze

alır.

HAKKIMIZDA



Par Ocakbaşı, farklı buluşma ve organizasyon

ihtiyaçlarına uyum sağlayan esnek bir mekan yapısı sunar.

• Ocakbaşı buluşmaları

• İş yemekleri ve toplantılar

• Lansman ve davet organizasyonları

• Özel kutlamalar

• VIP & private etkinlikler

• Düğün & nişan organizasyonları

MEKAN OLANAKLARI



ÇALIŞMA SAATLERİ
Her gün: 12:00 - 01:00

Kahvaltı: 08:00 - 14:00

OTURMA KAPASİTESİ
Kapalı alan: 85 kişi

Teras alanı: 100 kişi

Açık alan dahil toplam: 230 kişi

VALE
Misafirlerimizin konforu için vale

hizmetimiz mevcuttur.



SET MENÜLER

ARA SICAK
İçli Köfte (haşlama-kızartma)

Pastırmalı Humus 

MEZELER
Kuru Cacık

Girit

Patlıcan Salatası

Turşu

Etli Çiğ Köfte

SALATA
 Gavurdağı

ANA YEMEK
Adana Kebap ¼

Kuzu Şiş ¼
Küşleme ¼

Yağlı Kara ¼

MEYVE VE TATLI
Mevsim Meyveleri

Günün Tatlısı

ARA SICAK
İçli Köfte (haşlama-kızartma)

Güveçte Hatay Peyniri

MEZELER
Atom 

Çiğ köfte 

Girit 

SALATA
Tablacı

ANA YEMEK
Adana Kebap ½
Çıtır Kebap ½

MEYVE VE TATLI
Mevsim Meyveleri

Günün Tatlısı

ARA SICAK
Pastırmalı Humus

Güveçte Hatay Peyniri

MEZELER
Etli Çiğ Köfte 

Fava

Atom 

Muammara

SALATA
Çoban Salata

ANA YEMEK
 Adana Kebap ¼

Tavuk Şiş ¼
Çıtır Kanat ¼
Kaburga Şiş ¼

MEYVE VE TATLI
Mevsim Meyveleri

Günün Tatlısı



MEKAN



MEKAN



YEMEK



YEMEK



YEMEK



KAHVALTI



KOKTEYL



MEKAN KROKİSİ



Emirgan Mahallesi Sakıp Sabancı Caddesi No:14/A Sarıyer/ İstanbul

0537 727 47 47 parocakbasi parocakbasi.com
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